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75 perc egyszerl ~50-55db

Hozzavaldk
a tésztahoz:

- 600 g liszt

- 400 g vqj

. 2 tojassdrgdija

- 1 csipet so

. 2 csomag vanilids cukor
- 100 g cukor

- 1 tasak sutépor

- 1 kis doboz tejfdl

Hozzavaldok
a mdzhoz;

. 2 tojasfehérje

- 400 g porcukor
. 2 tk. citromlé

. ételfesték

Ajanljuk hozzd!
HM755-WH Kézimixer

keksz

1. A lisztet szitdljuk egy tdlba, adjuk hozzd a sét, cukrokat, sUtéport
és keverjuk el lazan. Morzsoljuk hozzd a hideg vajat, adjuk hozza
a tojdssargdjat és gyurjuk dssze a tésztat. Ha a tészta nem akar
osszedlni, 3-4 evokandl tejfdlt adjunk hozza.

2.A tésztat csomagoljuk folpackba és tegylnk hitébe legaldbb
fél orara.
3. A fél éra pihentetés utdn melegitstk elé a sUtét 180 °C-ra. A

tésztat enyhén lisztezett felUleten nyujtsuk ki kb. 3-5 mm
vastagra, majd husvéti kiszuréval vagjuk ki a formdkat.

4.TegyUk a tésztat tepsibe, majd korUloelUl 6-10 perc alatt sUssuk
készre.

5. A mdzhoz a tojdsfehérjét verjik habosra a porcukorral és a
citromlével, majd adjuk hozzd az ételfestéket. Ezzel a mdazzal
dekordljuk a kihdlt kekszeket.

dyras



Répds muffin

Hozzdvalok
a tésztdhoz:

- 3 fojas

- 160 g liszt

- 160 g cukor

- 60 g apréra vagott did
- 200 g reszelt sGrgarépa
- 1 citfrom reszelt héja

- 100 ml olqj

. 1 csipet s&

.- 6 g sUtépor

Hozzavaldk
a mazhoz;

- 20 dkg mascarpone
- 3 ek. porcukor
- 1 csomag vanilias cukor

1. MelegitsUk elé a sUtét 180
°C-ra.

2.A tojasokat a cukorral
habosra keverjuk, majd
hozzdadjuk a maradék
hozzdvalot és elkeverjik a
masszaft.

3.Muffinpapirral bélelt
sUt6formdaba adagoljuk a
tésztat és ~20-25 perc alatt
készre sUtjuk.

4. Amikor megsultek a
muffinok, kivesszUk a
formdabdl, récsra tesszik és
hagyjuk teljesen kihdini.

5.Amig hdl a muffin, elkészitjik
a krémet. Enhez a
mascarponét simara
keverjUk a porcukorral és a
vanilids cukorral, habzsdkba
tesszuk és a kihdlt muffinok
tetejére nyomjuk. Diszithetjik
még kicsi csokitojassal vagy
marcipdnrépdaval is.

Ajanljuk hozza!

HM753ALP-B
Forgdtdlas mixer
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40 perc egyszery 12 db

dyras



Vegan mogyoros
kenyer

Hozzavaldk
a tésztahoz:

- 250 g liszt

- 100 g porkaolt

. 6rélt mogyord

.- 75 g porkolt

- apritott mogyord

- 125 g cukor

- 1 tasak vanilias cukor

- 1 tasak sUtépor

- 100 ml étolqj

- 250 ml sz6ja-, kdkusz-,
zab- vagy rizstej
(édesitetlen)

- 1 pohdr vegadn ,tejfol”

Hozzavaldk

a mdzhoz:

- 100 g vegdn csokolddé
(legjobb az étcsoki)
- 25 g apritott mogyord

1. A sUt6t elédmelegitjuk 180 °C-ra.

2. A lisztet a sUtéporral egyUtt egy tdlba szitdljuk. Hozzdadjuk a
tébbi hozzavaldt, majd simdra keverjik a tésztat.

30 perc  bonyolult 1db 3 ggy gyumalcskenyér format kikeniink vegan margarinnal,
alaposan belisztezzik.

4. A gyUmolcskenyér formdaba &ntjik a tésztdt és elegyengetjuk,
majd készre sUtjuk az eldmelegitett sutében.

5. Miutdn megsUlt, koérGloelUl 10 percig pihentetjok a formdban,
majd sutéracsra boritjuk és hagyjuk kihdini.

6. A mdazhoz a csokit vizgdz felett felolvasztjuk, majd bevonjuk vele
a kindlt mogyords kenyeret és megszorjuk az apritott
mogyoroéval.

Ajanljuk hozzd!
SM-2011B Robotgép d’yras






Air frer S
AIRF-32L ? 4



Hozzavaldok Hozzdvalok
a tésztdhoz: a toltelékhez:

- 375 g liszt - 200 g fott

. 1 tasak poréleszté - kockdzott sonka

- 120 ml tej - 100 g kockd&zott sajt
- 1 tojds - 1 kisebb paprika

- 80 g margarin - 2 pohdar tejfol

- 1 csapott tk. s6 - izlés szerint fUszerek

- 60 g reszelt sajt

Pikdans

sonka

golyok

Ajanljuk hozzad!
AIRF-32L Air fryer

S

1. A toltelékhez a hozzavaldkat egy tdlban 6sszekeverjik és
izlés szerint fUszerezzUk séval, borssal, majoranndval.

2. MelegitsUk el a sUtét 180°C-ra.
3. A lisztet egy tdlba szitdljuk, majd a porélesztével elkeverjik.

4. A tejet és a margarint langyosra melegitjik, sszekeverjuk.
A keveréket és a tészta maradék hozzavaldit a liszthez
adjuk, majd sima tésztava dagasztjuk.

5.Egy lisztezett felUleten kinyUjtjuk a tésztat kb. 35x40 cm-es

téglalappd és nagyjabdl 16 db egyforma téglalapot
vagunk ki beldle.

6.Mindegyik téglalapra egy pupos evékandl tolteléket
teszink, majd gombdcot formdazunk a tésztabdl.

7.Megszorjuk sajttal, majd 15 perc pihentetés utdn
megsutjuk.

Tdalaljuk paradicsomszosszal vagy tejfélds martogatdssal.

40-60 perc  kénnyy ~16 db dyfas



Hozzdvalok:

- 100 ml habtejszin (min. 20%-0s)
- 250 g krémsaijt

- 1 tk. reszelt torma

- 30 ml viz

- 300 g gépsonka

- 1 tk zselatin, so izlés szerint

Ajanljuk hozzd!
HM753-B Kézimixer

45 perc  kénnyU ~6 db

nkatekercs®
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1. Verjuk kemény habbd a tejszint, majd keverjuk el a krémsajttal és a
tormaval.

2. A zselatint keverjUk el kevés vizben és olvasszuk fel a mikréban pdr
mdsodperc alatt. Keverjik hozzd ezt is a krémhez.

3.Legaldbb 1 o6rdn keresztll pinentetjlk a hitében a krémet, majd
habzsdkba tesszik.

4. A sonkaszeleteket fektessUk egy deszkdra és az egyik oldalukra
nyomjunk a habzsdkbdl krémet. Ezutdn tekerjlk fel a sonkdt.

5.Diszitésként megszorhatjuk apritott snidlinggel, borssal. d
Talaljuk kaldccsal, piritdssal, vagy hidegtdl részeként. yras



Hozzdvalok: @
. 10 db tojds 30 perc
- 1 kis doboz tejfol 7 |-
- 1 tk vaj/margarin =L

- 1 ek. mustar

- 4 ek. majonéz

- 1 fej llahagyma

. 5O és bors izlés szerint
. kevés citromlé

dyras Ajanljuk hozzd!
CHP-1110WH Apritod

1. F6zzUk keményre a tojasokat, majd
pucoljuk meg.

2. A tojasokat vdlasszuk ketté, a
sargdjat tegyuk egy tdlba, a fehérjét
pedig vagjuk fel kis kockdkra.

3. A {61t tojdssargdkat egy villdval torjik
ossze, tegyUk hozzd a
vajat/margarint és keverjik el. Adjuk
hozzd a mustdrt, majonézt, a tejfélbdl
pedig izlés szerint (higabb krémhez az
egész doboz tejfolt felhaszndlhatjuk,
ha sdrdbb kremet szeretnénk, akkor 2-
3 evékandinyit haszndljunk). Keverjik
alaposan éssze.

4. A tojasos masszat izesitsUk séval,
borssal, citromlével (~1
kdvéskandlinyi), majd adjuk hozzd a
tojasfehérjét és az aprd kockdra
vagott lilahagymat.

5.Azonnal is fogyaszthatd, de érdemes
hitében pihentetni 1-2 ordt
fogyasztds eldtt.

Tdlaljuk piritdssal, piritott kaldccsal és
friss zOldségekkel.
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A Dyras a vildg egyik vezeté mdrkdja a szoidkozicie
elektronika, haztartdasikisgépek és szépsegdpolds terUletén.

A tdbb, mint 40 éves német vdllalat filozofigjanak
kdzpontjdban az emberkdzpontusag és szakértelem dall. A
Dyras markdju termékek igazodnak a piaci és fogyasztoi *
igényekhez, legyen szo dizdjnrdl vagy muUszaki specifikdciordl.
A készUlekek kialakitasuklban és ar/érték ardnyukbaniis a felso-
kdzép kategoriat testesitik meg.

Tovabbi termékinformdacidért Idtogasd meg weboldalunkat:

dyras.hu :
.
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